
ARGENTO
AL CASTELLO
PIZZERIA



Antipasti
(Appetizers)

Calzoni
(Calzones)

Tagliere Salumi e Formaggi..................................................................................................€ 15,00
Cheese and cured Meats Board

Mozzarella di Bufala Campana e Prosciutto Crudo.............................................. € 15,00
Buffalo Mozzarella from Campania and Prosciutto Crudo

Caprese con Mozzarella di Bufala Campana (a scelta Fior di Latte).............€ 12,00
Caprese Salad with Buffalo Mozzarella from Campania

NONNA ANNA
Fior di Latte, Uova, Salame Dolce, Ricotta di  Bufala, Parmiggiano, Peperoncino, Basilico, Olio EVO............€ 14,00
Fior di Latte Mozzarella, Eggs, Salami, Buffalo Ricotta, Parmesan, Chili Pepper, Basil, evo oil.

RIPIENO SCAROLA
Scarola, Olive, Capperi, Acciughe, Olio EVO.....................................................................................€ 12,00
Escarole, Olives, capers, Anchovies, evo Oil.



Pizze Rosse
(Red Pizza)

MARGHERITA
Pomodoro, Fior di Latte, Basilico, Olio EVO....................................................................................................€ 7,00
Tomato sauce, fior di latte mozzarella, basil, EVO oil

MARINARA
Pomodoro, Origano, Basilico, Aglio, Olio EVO...............................................................................................€ 6,50
Tomato sauce, oregano, basil, garlic, EVO oil

SICILIANA
Pomodoro, Origano, Acciughe, Capperi, Olive, Basilico, Olio EVO)................................................................ € 8,50
Tomato sauce, oregano, anchovies, capers, olives, basil, EVO oil

MARGHERITA D.O.C.
Pomodoro, Mozzarella di Bufala “Campana”, Basilico, Olio EVO ......................................................................€ 12,00
Tomato sauce, buffalo mozzarella from Campania, basil, EVO oil

AMATRICIANA
Pomodoro, Guanciale, Pecorino, Pepe, Basilico.................................................................................................€ 12,00
Tomato sauce, guanciale, Italian pecorino cheese, pepper

DIAVOLA
Pomodoro, Fior di Latte, Salame, Peperoncino, Basilico, Olio EVO.....................................................................€ 10,00
Tomato sauce, fior di latte mozzarella, salami, chili pepper, basil, EVO oil

VESUVIO
Pomodoro, Origano, Provola di Bufala Affumicata, Basilico, Olive, Olio EVO..................................................... € 1 1 ,00
Tomato sauce, fior di latte mozzarella, smoked provola, basil, EVO oil

LA MELANZANA
Pomodoro, Fior di Latte, Melanzane, Basilico, Olio EVO.................................................................................. € 12,00
Tomato sauce, fior di latte mozzarella, eggplants, basil, EVO oil

CAPRICCIOSA
Pomodoro, Fior di Latte, Olive, Funghi Champignone, Carciofini, Prosciutto Cotto,  Olio EVO, Basilico.....................€ 12,00
Tomato sauce, fior di latte mozzarella, olives, champignon mushrooms, baby artichokes, ham, EVO oil, basi

VIENNESE
Pomodoro, Fior di Latte, *Patatine Fritte, Würstel...............................................................................................€ 10,00
Tomato sauce, fior di latte mozzarella, French fries, wurst

PIZZA ARGENTO
Pomodoro, Fior di Latte, Prosciutto Cotto, Carciofini, Salame Dolce, Olive, Funghi, Ricotta di Bufala, Basilico, Olio EVO....€ 14,00
Tomato sauce, fior di latte mozzarella, ham, baby artichokes, salami, olives, mushrooms, buffalo ricotta, basil, EVO oil

NAPOLI
Pomodoro, Fior di Latte, Acciughe, Basilico, Olio EVO.................................................................................... € 11,00
Tomato sauce, fior di latte mozzarella, anchovies, basil, EVO oil

COSACCA
Pomodoro, Parmiggiano, Guanciale, Pepe, Basilico.............................................................................................€ 12,00
Tomato sauce, parmesan, guanciale, pepper, basil

LASAGNA
Pomodoro, Fior di Latte, Ricotta di Bufala, Salame Dolce, basilico e Olio EVO..................................................... € 12,00
Tomato sauce, fior di latte mozzarella, buffalo ricotta, basil, EVO oil



Pizze Bianche
(White Pizza)

FOCACCIA
Olio EVO, Sale, Rosmarino................................................................................................................€ 5,00
EVO oil, salt, rosemary

BIANCA
Fior di Latte, Basilico, Olio EVO.........................................................................................................€ 7,00
Fior di latte mozzarella, basil, EVO oil

COTTO E FUNGHI
Fior di Latte, Prosciutto Cotto, Funghi, Champignone, Basilico, Olio EVO).............................................. € 10,00
Fior di latte mozzarella, ham, champignon mushrooms, basil, EVO oil

BOSCAIOLA
Fior di Latte, Funghi Champignon, Olive, Salsiccia, Basilico, Olio EVO  ..................................................€ 11,00
Fior di latte mozzarella, champignon mushrooms, olives, basil, EVO oil

4 FORMAGGI
Gorgonzola, Provola, Ricotta, Parmiggiano, Basilico.................................................................................€ 12,00
Gorgonzola, smoked buffalo provola, buffalo ricotta, parmesan, basil

FIOR DI ZUCCA
Fior di Latte, Fior di Zucca (secondo stagione), Acciughe (o guanciale).................................................... € 12,00
Fior di latte mozzarella, zucchini, flowers, (seasonal main course) anchovies (or guanciale)

COSACCA
Provola Affumicata di Bufala, Parmiggiano, Guanciale, Basilico..................................................................€ 13,00
Smoked Buffalo Provola, Parmesan, Guancial, Basil

DANIELE
Mozzarella di Bufala “Campana”, *Funghi Porcini, Prosciutto Crudo, Scaglie di Parmiggiano, Basilico, Olio EVO.€ 15,00
Buffalo mozzarella from Campania, porcini mushrooms, prosciutto crudo, parmesan shavings, basil, EVO oil

MONTAGNARA
Fior di Latte, Salame Dolce, *Porcini, Pomodorini in Cottura, Parmiggiano, Basilico......................................€ 15,00
Fior di latte mozzarella, salami, porcini mushrooms, cooked cherry tomatoes, parmesan, basil

PATATE E SALSICCIA
Fior di Latte, Patate Arrosto, Salsiccia........................................................................................................€ 12,00
Fior di latte mozzarella, roast potatoes, sausages

CASTORO
Mozzarella di Bufala “Campana”, Porcini*, Noci, Scaglie di Parmiggiano, Basilico, Olio EVO...................... € 14,00
Buffalo mozzarella from Campania, porcini mushrooms, walnuts, parmesan shavings, basil, EVO oil

NUOVA
Fior di Latte, Rucola, Pomodorini, Scaglie di Parmigiano, Prosciutto Crudo, Olio EVO................................€ 14,00
Fior di latte mozzarella, arugula, cherry tomatoes, parmesan shavings, prosciutto crudo, EVO oil

LA COREGONA
Focaccia, Rucola, Pomodorini, Carpaccio di Coregone, Glassa di Aceto Balsamico, Olio EVO.................. € 14,00
Focaccia, arugula, cherry tomatoes, coregone (lake fish), carpaccio, balsamic glaze, EVO oil



Pizze Bianche

PRATO VERDE
Fior di Latte, Scarola, Acciughe, Capperi, Olive, Olio EVO...................................................................€ 13,00
Fior di latte mozzarella, escarole, anchovies, capers, olives, EVO oil

TONNO E CIPOLLA
Fior di Latte, Tonno, Cipolla, Basilico, Olio EVO..................................................................................€ 10,00
Fior di latte mozzarella, tuna fish, onion, basil, EVO oil

ZUCCOSA
Crema di Zucca, Salsiccia, Parmiggiano, Basilico, Olio EVO................................................................... € 12,00
Pumpkin cream, sausages, parmesan, basil, EVO oil

N’DUJA
Mozzarella di Bufala “Campana”, N’Duja, Basilico  ................................................................................€ 12,00
Buffalo mozzarella from Campania, 'nduja, basil

ORTOLANA
Fior di Latte, Zucchine, Melanzane e Peperoni Fritti, Basilico....................................................................€ 12,00
Fior di latte mozzarella, zucchini, eggplants, fried peppers, basil

BIANCA AL CRUDO CON MELANZANE
Mozzarella di Bufala “Campana”, Melanzane, Prosciutto Crudo, Scaglie di Parmiggiano, Basilico.................. € 15,00
Buffalo mozzarella from Campania, eggplants, prosciutto crudo, parmesan shavings, basil

MORTADELLA
Fior di Latte, Mortadella, Stracciatella, Crema di Pistacchio, Basilico.......................................................... € 15,00
Fior di latte mozzarella, mortadella, stracciatella cheese, pistachio cream, basil

TARTUFOSA
Fior di Latte, Crema Tartufo, Salsiccia, Basilico............................................................................................€ 13,50
Fior di latte mozzarella, truffle cream, sausages, basil

FOCACCIA AI FICHI
Prosciutto Crudo, Fichi Freschi, (secondo stagione), Stracciatella...............................................................€ 15,00
Prosciutto crudo, fresh figs (seasonal main course), stracciatella cheese

BRESAOLA
Fior di Latte, Rucola, Pomodorini, Scaglie di Parmiggiano, Bresaola, Glassa di Aceto Balsamico.....................€ 15,00
Fior di latte mozzarella, arugula, cherry tomatoes, parmesan shavings, bresaola, balsamic glaze

BROCCOLI E SALSICCIA
Fior di Latte, Broccoli (Cime di Rapa o Friarielli), Salsiccia........................................................................€ 13,00
Fior di latte mozzarella, broccoli (broccoli rabe), sausages

(White Pizza)



Friggitoria
(Fried Foods)

(Side Dishes)
Contorni

Dolci

CROCCHE’
Fior di Latte, Salame, Patate in Fiocchi, (Prodotto Artigianale) (1 pz)..........................................................€ 2,00
Fior di Latte Mozzarella, Salami, Potatoes, (Hand Made Product)

ARANCINI
Fior di Latte, Riso, Salame, Uova, (Prodotto Artigianale) (1 pz)................................................................ € 2,00
Fior di Latte Mozzarella, Rice, Salami, Egg, (Hand Made Product)

MOZZARELLINE*  (6 pz) Fried Baby Mozzarella............................................................... € 4,00
OLIVE ASCOLANE*  (6 pz) Fried Olives ..................................................................... € 4,00
CHELE DI GRANCHIO*(6 pz)Fried Crab Claws  ..........................................................€ 5,00
CROCCHETTE DI POLLO*  (6 pz) Fried Crab Claws ................................................€ 4,00
PATATINE FRITTE* French Fries.......................................................................................... € 5,00
CHIPS DI PATATE Potatoes Chips.......................................................................................€ 6,00
FIORI DI ZUCCA RIPIENI* (3 pz) ................................................................................€ 5,00
Fiori di Latte, Alici, Fiori di Zucca e panatura - White mozzarella, Anchovies, Zucchini Flowers.

INSALATA MISTA Mixes Salad........................................................................................€ 5,00
PATATINE FRITTE* French Fries.......................................................................................... € 5,00
PATATE AL FORNO Roast Potatoes................................................................................€ 6,00
TRIS DI VERDURE Mixed Vegetable Trio ..............................................................................€ 6,00

VIN SANTO CON TOZZETTI..............................................................................€ 6,00
CREMA CATALANA.................................................................................................€ 5,00
TIRAMISU’ .......................................................................................................................... € 5,00
PANNA COTTA.............................................................................................................€ 5,00
PIZZA CON NUTELLA..............................................................................................€ 7,50
Zucchero a Velo e Noccioline



Bevande

Vino della Casa “Cantine Neri”

Grappa

Bianco - Rosso

ACQUA NEPI LEG. FRIZZ 1 L............................................................................................... € 2,50
ACQUA NOCERA NAT. 1 L................................................................................................ € 2,50
COCA COLA VETRO 33 CL..............................................................................................€ 3,50
COCA COLA ZERO VETRO 33 CL .............................................................................€ 3,50
COCA COLA ALLA SPINA 0,33 CL............................................................................€ 3,00
COCA COLA ALLA SPINA 1L..........................................................................................€ 8,00
MORETTI ROSSA ALLA SPINA 0,2 CL........................................................................€ 3,50
MORETTI ROSSA ALLA SPINA 0,4 CL........................................................................€ 4,50
MORETTI ROSSA ALLA SPINA 1 L..................................................................................€ 12,50
ICHNUSA NON FILTRATA ALLA SPINA 0,2 CL..................................................€ 3,50
ICHNUSA NON FILTRATA ALLA SPINA 0,4 CL..................................................€ 4,00
ICHNUSA NON FILTRATA ALLA SPINA 1 L............................................................€ 12,00
NASTRO AZZURRO 66 CL...................................................................................................€ 4,00
BIRRA ISABELLA (SENZA GLUTINE) BOTT. 0,33 CL........................................€ 6,00
BIRRA ARTIGIANALE FLEA FEDERICO II 0,33 CL................................................. € 6,00

1 BICCHIERE (Glass) ......................................................................................................................€ 2,50
0,5 CL......................................................................................................................................................€ 6,00
1 L................................................................................................................................................................€ 10,00

POLI BARRICATA...........................................................................................................................€ 3,50
POLI BIANCA...................................................................................................................................€ 3,50
DICIOTTO LUNE.............................................................................................................................€ 4,00

Amaro
CAFFE’  (Coffee)...............................................................................................................................€ 2,00
AMARO DEL CAPO...................................................................................................................€ 3,00
AUTENTICO......................................................................................................................................€ 3,00
PEDRUS....................................................................................................................................................€ 3,00
LIMONCELLO.................................................................................................................................€ 2,50
VIN SANTO.......................................................................................................................................€ 3,50



• Mozzarella senza Lattosio - Lactose - Free Mozzarella

• Ogni aggiunta sulla pizza - Extra Topping on Pizza € 2,00
• Tutte le pizze presenti nel menù è possibile farle senza glutine (congelate)

con aggiunta di € 3,50 in più. (Rischio contaminazione)
Gluten - Free Pizza (Possible Contamination Risk)

• NOTA BENE: Alcuni prodotti subiscono un processo di abbatti-
mento/Congelamento come da norma vigente per mantenere un’ottima
qualità del prodotto.

• SERVIZIO € 2,00 - Service
• Tutti i prodotti segnati con l’asterisco sono prodotti surgelati.

Frozen Products
• All’interno del locale è presente il manuale degli allergeni.


